24[0F] Productinformatie

Clean

FoodClean ARD (1/2)

Toelatingsnummer 12034 N

Omschrijving:

Sterk geconcentreerde allesreiniger met desinfecterende eigenschappen. Specifiek voor de
voedingsmiddelenindustrie. Toegestaan als middel ter bestrijding van bacterién en gisten zoals
0.a. E-Coli, Salmonella, Legionella en Listeria (uitgezonderd mycobacterién en bacteriesporen).
Voor algemeen gebruik bij handmatige reiniging op plaatsen waar kwetsbare producten in
aanraking kunnen komen met de te reinigen oppervlakken, zoals snijtafels, messenhouders,
voetbaden enz.. Ook te gebruiken voor dompelreiniging en -desinfectie van kleine, kwetsbare
onderdelen. Voor reiniging en desinfectie van verdampers in alle ruimten waar gekoeld moet
worden. Veilig voor alle materialen. Volledig biologisch afbreekbaar. Uitstekend te gebruiken bij
hard water. Geeft een glimmend oppervlak.

Gebruik:

Handmatige reiniging: Voor het reinigen van alle oppervlakken wordt FoodClean ARD
met desinfectie gebruikt in een 1 — 2% oplossing (10 — 20 ml
per liter water). Vervolgens te reinigen oppervlak handmatig
met behulp van een borstel, sponsje of doek schoonmaken.
Temperatuur bij voorkeur 40 — 60°C. Desgewenst bij sterke
vervuilingen behandeling herhalen. Afspoelen met water. Ook
te gebruiken als afwasmiddel voor handmatig gebruik.
Minimale inwerktijd 5 minuten.

Dompelreiniging: Verwijder grove en losse vervuiling door met warm water voor
te spoelen of met een kunststof schraper zo veel mogelijk losse
vervuiling te verwijderen. Vervolgens een oplossing aanmaken
van 1 — 2% FoodClean ARD met desinfectie, bij voorkeur warm
(40 — 60 °C). Gedurende minimaal 30 minuten laten inwerken,
desgewenst handmatig borstelen met een zachte borstel of
spons. Naspoelen met koud of warm water van
drinkwaterkwaliteit.

Verdamperreiniging: Demonteer de verdamperunit zo ver mogelijk, zodat het
lamellenpakket zo goed mogelijk bereikbaar is.
Gedemonteerde delen handmatig reinigen en desinfecteren
met 2% FoodClean ARD oplossing. Lamellenpakket met hoge
druk zo goed mogelijk schoonspoelen. Vervolgens onverdunde
FoodClean ARD in het pakket sproeien en deze zo ver
mogelijk in de unit laten opnemen. Niet naspoelen. Losse
onderdelen ook insproeien met onverdunde FoodClean ARD,
niet naspoelen en unit weer monteren. Behandeling dient
maandelijks tot 3 maandelijks herhaald te worden.

Opmerking: Kan desgewenst ook voor schuimreiniging gebruikt worden in
een concentratie van 1 — 3%.

De productinformatie van de FoodClean producten is afgestemd op de meest voorkomende bedrijffsomstandigheden.
Voor het optimaal toepassen van de FoodClean producten dienen de optimale omstandigheden telkens middels
proeven in praktijk te worden vastgesteld. Materialen en machines, waarvan de bestendigheid tegen inwerking van
de FoodClean producten niet bekend is, dienen getest te worden. Altijd de nodige voorzichtigheid in acht nemen.
Voor deskundig advies en begeleiding kunt u contact opnemen met ons kantoor, tel. 0343 59 54 60. Aan deze
productinformatie kunnen geen rechten worden ontleend.
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FoodClean ARD (2/2)

Samenstelling:
Didecyldimethyl ammonium chloride (desinfecterende stof, Q.A.V.) 46 g/l, complexvormers,
sequestreermiddelen, dispergeermiddelen, bevochtigers

Uiterlijk en fysische eigenschappen:

pH 1% ige oplossing 112,2

Soortelijk gewicht 1,02 g/cm?

Kleur : heldere vloeistof*

Geur . licht aromatisch*

Brandbaarheid : niet brandbaar

Opslag : verpakking droog, vorstvrij en gesloten bewaren
Houdbaarheid : 12 maanden na productiedatum

* Eco2Clean voegt geen kleur- en geurstoffen toe aan haar producten. Lichte kleur- en geurafwijkingen zijn
daarom mogelijk, afhankelijk van de bron van de gebruikte grondstoffen.

De productinformatie van de FoodClean producten is afgestemd op de meest voorkomende bedrijfsomstandigheden.
Voor het optimaal toepassen van de FoodClean producten dienen de optimale omstandigheden telkens middels
proeven in praktijk te worden vastgesteld. Materialen en machines, waarvan de bestendigheid tegen inwerking van
de FoodClean producten niet bekend is, dienen getest te worden. Altijd de nodige voorzichtigheid in acht nemen.
Voor deskundig advies en begeleiding kunt u contact opnemen met ons kantoor, tel. 0343 59 54 60. Aan deze
productinformatie kunnen geen rechten worden ontleend.
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